不合格项目说明

1、大肠菌群
本次监督抽检发现10批次餐饮具存在大肠菌群不合格。大肠菌群是卫生学指标，反映食品的卫生状况尤其是受粪便污染的情况。不合格原因，可能是产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染。

2、阴离子合成洗涤剂

本次监督抽检发现2批次餐饮具存在阴离子合成洗涤剂不合格。阴离子合成洗涤剂，即我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，其主要成分十二烷基磺酸钠，是一种低毒物质,因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点,在消毒企业中广泛使用。如果餐具清洗消毒流程控制不当,会造成洗涤剂在餐具上的残留,对人体健康产生不良影响，因此，作为一种非食用的合成化学物质，应控制人体的摄入。餐（饮）具中检出阴离子合成洗涤剂，原因可能是：餐（饮）具消毒单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，未经足够量清水冲洗，餐具漂洗池内清洗用水重复使用，餐具数量多，造成交叉污染，进而残存在餐（饮）具中。
3、戊唑醇
本次监督抽检发现1批次食用农产品存在戊唑醇不合格。戊唑醇是一种具有保护、治疗和铲除作用的内吸性杀菌剂，对芒果炭疽病等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用戊唑醇超标的食品，对人体健康可能有一定影响。芒果中戊唑醇残留量超标的原因，可能是为快速控制病情，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

4、甲基异柳磷
本次监督抽检发现1批次食用农产品存在甲基异柳磷不合格。甲基异柳磷，属高毒性的硫代磷酸酯类有机磷农药，是高毒、高效、广谱的内吸性杀虫杀螨剂。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用甲基异柳磷超标的食品，对人体健康可能有一定影响。豇豆中甲基异柳磷残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害而违规使用。

5、果糖和葡萄糖
本次监督抽检发现1批次蜂蜜存在果糖和葡萄糖不合格。葡萄糖是自然界分布最广且最为重要的一种单糖，纯净的葡萄糖为无色晶体，易溶于水。果糖是一种单糖，是葡萄糖的同分异构体。果糖全天然口感好、甜味浓郁，甜度高，因不易导致高血糖、升糖指数低，不易产生脂肪堆积而发胖，而被更多的人们所认可。果糖主要产自天然的蜂蜜、水果和谷物之中。

果糖和葡萄糖虽然不涉及食品安全，却是影响蜂蜜质量的重要指标。果糖和葡萄糖含量过低，表明产品中可能掺入其他糖类物质，会影响蜂蜜产品口感，降低营养价值。造成果糖和葡萄糖含量不合格的主要原因有三点:一是生产企业为降低生产成本，生产过程中掺入其他糖类物质（如淀粉糖浆、果葡糖浆、白砂糖等），这也是蜂蜜掺假的主要形式；二是生产过程工艺控制不严，蜂蜜未经蜜蜂充分酿造就急于出厂；三是缺乏相应的检测设备，未进行原料进厂和产品出厂检验。
